
有志による年越しそば打ち 

会長以下５名と講師２名の参加で行われました。 

 
水回しです、粉は玄そば粉を１割入れました。水が丁度良かった方、少なかった方いらっしゃいます。 

水の少なかった方は延しで麺線にひびが入ったり表面が象の肌になったりしました。。 

 
四つ出しをいています。 

 
切り始めました。この後、残った方も切って終わりました。 

 

平田 記 


